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Das neue Restaurant ,,Pavillon*:
Schon zum Friihstiick gedffnet.
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Das alte Terrassen-,Pavillon". Beliebt als Treffpunkt.

Von Alexander Wischnewski

radition und Innovation, gelun-

gen verbunden, das muss ein

Erfolgsrezept sein. Ein Beleg
hierfiir ist das seit {iber 160 Jahren wih-
rende Renommee der Hotel-Legende
»Baur au Lac” in Ziirich, Talstrafle 1,
seit 1844 im Familienbesitz, gefiihrt in
der sechsten Generation und geleitet
seit nunmehr 39 Jahren (!) von Michel
Rey. Damals wie heute ein Refugium
der Berithmtheiten: Kaiserinnen und
Kénige, Primadonnen und Diplomaten,

Der Direktor und sein Kiichenchef:
Michel Rey und Laurant Eperon.

Filmstars und Nobelpreistriger. Manch
verhirtete politische Front wurde in
diskret gefiihrten Verhandlungen gelo-
ckert, manch erste Zeile von Geschichte
oder Geschichren geschrieben.

Immer im Spiel der Reichen, der
Schénen und Michtigen ,Le Pavillon®,
das Restaurant, iiber das alten Biume des
Parks schiitzend die Aste breiten. Aller-
dings von Herbst bis Friihling ob der bau-
lichen Gegebenheit nur fiir den ,Warm-
wetter-Betrieb® geeignet, bislang. Die
Alternative war dann das , Rive Gauche",
das trendige Restaurantim ,Baur au Lac”,
geschitzt von den Ziirchern ebenso wie
von den Gisten aus aller Welt. Sylvester
Stallone beispielsweise hatte es spontan zu
einem seiner Lieblingsrestaurants erklirt.

Seit letztem Sommer steht ,,Le Pavil-
lon* schon zum Friihstiick zur Verfii-
gung wie auch als kulinarisches Refugi-
um fiir den Geniefler, fiir gute Gespri-
che gleichermafien. Renaissance, nicht
als Epoche, sondern als Gestaltungs-
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Seit iiber 160 Jahren Hotel Baur au Lac in Ziirich:
Refugium fiir Kaiserinnen, Konige, Diplomaten,
Primadonnen, Filmstars und Nobelpreistrager

. Der Legende neuer Pavillon

grundsatz, das hat den Pariser Interior-
Designer Pierre-Yves Rochon inspiriert,
als er das neue Erscheinungsbild ent-
warf. [hm gelang eine geniale Komposi-
tion aus wiedergeborenem Artdéco und
zeitgemiiflem Farbenspiel: Weif3, Silber-
grau und vor allem Violett, changierend
in verchiedenen Ténen. Lampen und
Liister, etra von Lalique gefertigt, erfiil-
len eine Anmutung von Tradition, die
tibergangslos ins Moderne gleitet. Auch
ein Blick aus den groflen Fenstern lohnt:
Der Park, der See, die Berge — schéner
kann ein umgebendes Landschaftsen-
semble kaum sein. Rochon war iibrigens
auch fiirs Interieur bei diesen Adressen
zustindig: George V., Paris; Hermira-
ge, Monte Carlo; die Restaurants von
Bocuse, Ducasse und Robouchon.
Zeitgemifl, aber nicht modernis-
tisch sind die Kreationen von Laurant
Eperon; im Ubrigen auch zur Mittags-
zeit mit speziellem ,Tagesteller. Des
Kiichenchefs Gerichte, Originale wie
Variationen der klassischen franzosi-
schen Kiiche, werden trefflich begleitet
mit Kreszenzen aus dem ,Baur“-Wein-
keller. Er gilt mit einem Schatz von
rund 600 000 Flaschen als einer def
grofiten der Schweiz. Da ruhen unter
anderem Gewichse junger Winzer, wie
die von Schloss Gobelsburg, Osterreich,
und Quinta dos Roques, in respekevol-
ler Nithe zu ,,Géttertropfen®, wie einem
1945er Chateau Ausone fiir 5200 Euro.

Informationen: www.bauraulac.ch. O



